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FORORD

Det Danske Fjerkreeraad har som brancheorganisation udarbejdet et koncept, som foreligger som en
GMP-plan for produktionen af konsumaeg i Danmark og for s vidt angar den gkologiske produktion, i
samarbejde mellem @kologisk Landsforening og Fjerkreeraadet. Hensigten med GMP-planen er at
give de enkelte aktgrer et redskab til at udarbejde og implementere koncepter i produktionen, som kan
fastholde de ngdvendige indsatser for fortsat at kunne leve op til at sikre forbrugerne et produkt med
meget hgj grad af fgadevaresikkerhed.

GMP-planen omfatter processen fra leverance af daggamle foreeldredyr, forhold pa rugeriet, levering
af de daggamle levekyllinger, opdraetning af hanniker, produktion af konsumaeg, opbevaring af kon-

sumeeg pa produktionsstedet, afhentning af konsum-seggene pa produktionsstedet samt enkelte for-
hold relateret til pakkeriet vedrgrende afhentning af aeggene.

GMP-planen er for nogle af branchens aktgrer omsat til egentlige HACCP-systemer med de meget
konkrete og preecise kontrol- og aktionskrav med tilhgrende audits og andre aktgrer opererer direkte
efter GMP-planen.

Neervaerende GMP-plan for produktion af konsumaeg er branchekoden for konsumaegsproduktionen.

Der henvises til geeldende lovgivning jf. bilag 1.

1. MALSZATNING

Det er Det Danske Fjerkraeraads malseetning at sikre en produktion af konsumaeg, der lever op til hgj
fedevaresikkerhed, idet der primeert fokuseres pa kontrol og bekeempelse af salmonella.

Gennem de i GMP-planen beskrevne indsatser er det en klar forventning, at den opstillede malseet-
ning kan opfyldes.

Der laegges vaegt pa, at GMP-planen er et sammenhaengende koncept i en ubrudt keede fra forsynin-
gen af de daggamle foraeldredyr over udrugning af brugsdyr, deres opdraetning og senere produktion
af konsumeeg til konsumaeggenes afhentning af pakkeriet.

GMP-planen sikrer, at EU’s Hygiejneforordning (852/2004) artikel 8 og den nationale lovgivning jf.
geeldende bekendtggrelser omhandlende salmonella bekaempelse efterleves. GMP planen opfylder
saledes geeldende lovgivning. Den aktuelle og geeldende lovgivning fremgar af bilag 1. Opdateret
information om indhold i bilag 1 vil fremga af Fjerkreeraadets hjiemmeside.

2. ORGANISATION

GMP-planens tekniske indhold fastleegges af bestyrelsen for Det Danske Fjerkreeraad. Nar det drejer
sig om den gkologiske konsumaegsproduktion, fastleegges det tekniske indhold af Fjerkraeraadet og
@kologisk Landsforening i feellesskab.

Det Danske Fjerkreeraads bestyrelse har det overordnede politiske ansvar i forhold til producenter og
myndigheder og sikrer, at GMP-planen implementeres.

Det Danske Fjerkreeraads bestyrelse kan overlade til Danske AEgs bestyrelse at varetage opgaver i
forbindelse med implementering og drift af GMP-planen.



3. FORALDREDYR

3.1

a)

b)

d)

e)

f)

g)

h)

)

Indkgb af daggamle foraeldredyr uden for Danmark

Virksomheder, der gnsker at foretage indkgb af daggamle foreeldredyr, skal veere god-
kendte og registrerede af Fgdevarestyrelsen, jf. geeldende Bekendtggrelse om Fjer-
kraeproduktion.

Inden et indkgb af en flok daggamle foreeldredyr, skal kaber informere seelger om den
geeldende danske lovgivning og de hertil knyttede brancheaftaler, som foreligger i
naerveerende dokument

Kagber af daggamle foraeldredyr til danske virksomheder skal sikre sig:
at bedsteforeeldredyrene ikke er forebyggende eller terapeutisk behandlet
med vaccine, antibiotika eller lignende med henblik pa bekaempelse af

salmonellaforekomst

at alle salmonellaprgver udtaget enten direkte fra bedsteforaeldredyrene
eller som miljgprgver fra deres omgivelser har veeret negative

at der ikke har veeret salmonellapositive miljgprgver fra rugeriet, hvor
foraeldredyrene er udruget inden for de seneste 30 dage fra leveringsda-
gen

at der ikke er foretaget forebyggende salmonellavaccination af de daggamle

foreeldredyr

at der ikke er foretaget antibiotikabehandling af rugeaeg eller af de daggam-
le forseldredyr

Kgber af daggamle foreeldredyr til danske virksomheder skal sikre sig, at dyrene
stammer fra en virksomhed, der falger et rutinemaessigt kontrolprogram for salmonel-
la. Prgveresultater skal lsbende fremsendes til kgber

Kgber af daggamle foreeldredyr betinger sig ret til hos seelger i situationer, hvor der er
@nske om en epidemiologisk udredning, at fa udleveret resultaterne af savel de offent-
lige som virksomhedens egne salmonellaprgver, der bergrer den indkgbte flok

Séafremt de under pkt. 3.1. stk. c) og d) naevnte betingelser ikke kan opfyldes fuldt ud,
skal kgber inden indkgb underrette Det Danske Fjerkreeraad, som vurderer, hvorvidt
det pateenkte indkgb kan finde sted. Der kan sgges dispensation for import af vaccine-
rede daggamle gkologiske foraeldredyr.

Ved modtagelsen af en flok daggamle foraeldredyr pa en dansk virksomhed, skal der
udtages en prgve af en dyrleege eller anden af Fjerkreeraadet godkendt person af kyl-
linger og kassemateriale. Prgverne sendes til laboratorium, som er i besiddelse af en
godkendelse fra de respektive nationale veterinsermyndigheder til at foretage analyser
for salmonella.

Ved pavisning af salmonella i en af prgverne udtaget under pkt. 3.1. stk. g), uanset se-
rotype, skal kgber forpligte seelger til at levere kgber en erstatningsflok hurtigst muligt.

Kgber af daggamle foreeldredyr skal fremsende prgveresultater til Det Danske
Fjerkraeraad vedrgrende pkt. 3.1 stk. d), e), f) og g)

Det anbefales, at der ved forzeldredyrsproduktion ikke er anden husdyrproduktion pa
ejendommen i form af andre dyrearter.



3.2 Centralopdraetningsvirksomheder (foraeldredyr)

a)

b)

c)

d)

Udover bestemmelserne i de geeldende bekendtgarelser, der vedrarer centralop-
draetsvirksomheder, skal bestemmelserne i denne GMP-plan ogsa falges

Ved overflytning af flokke til formeringsvirksomheder skal medfglge et oprindelsescer-
tifikat med alle relevante oplysninger

Det er ikke tilladt at gennemfare forebyggende eller terapeutisk behandling med vac-
cine, antibiotika eller lignende med henblik pa bekaempelse af salmonellaforekomst og
rugeriet udsteder garanti for, at dette ikke er sket

For hvert hold centralopdreet skal der fares optegnelse over vaccinationsprogram,
medicinering og foderforsyning. Optegnelserne skal forefindes p& produktionsstedet.

3.3 Formeringsvirksomheder (rugeaegsproduktion)

a)

b)

c)

d)

e)

f)

Ud over bestemmelserne i de geeldende bekendtggrelser, der vedrgrer formerings-
virksomheder, skal bestemmelserne i denne GMP-plan fglges

Der mé& kun indseettes dyr i formeringsvirksomheden, som har fulgt det i pkt. 3.2 stk.
a) beskrevne

Hvert hold i en formeringsvirksomhed tildeles et entydigt holdnummer knyttet til den
aktuelle CHR-betegnelse. Dette holdnummer skal fglge rugeaeg/kyllinger frem gen-
nem rugeri til brugsbesaetningerne

Det er ikke tilladt at gennemfgre forebyggende eller terapeutisk behandling med vac-
cine, antibiotika eller lignende med henblik pd bekeempelse af salmonellaforekomst
0g rugeriet udsteder garanti for, at dette ikke er sket

Ved leverance af overskudsaeg til aftagervirksomheder, skal formeringsvirksomhe-
derne sgrge for, at der anvendes rene ubrugte seggebakker og at paller/containere er
rengjorte og desinficerede. Afhentningen skal ske uden direkte kontakt til staldafsnit-
tene og rugeaggene

| enhver foreeldredyrsflok skal udtages prgver af minimum 60 aeg eller 60 blodpraver
til serologisk analyse. Disse prgver udtages ved dyrenes 30. leveuge og 50. leveuge,
dog senest 14. dage far slagtning. Prgverne skal udtages af ekstern person god-
kendt af Det Danske Fjerkraeraad og analyseres pa et akkrediteret laboratorium. Sa-
fremt der ved serologisk analyse forefindes 2 prgver med OD % 41 eller derover,
skal flokken testes bakteriologisk for forekomst af salmonella

3.4 Krav ved indkgb af rugeaeg uden for Danmarks graenser

a)

b)

Uanset de i 3.4 beskrevne bestemmelser -ved indkgb af rugeseg uden for Danmarks
graenser, star det de enkelte pakkerier frit for at meddele, at de ikke gnsker at modta-
ge konsumeeg fra dyr, der stammer fra rugeaeg produceret uden for Danmarks graen-
ser. Det pahviler den enkelte producent at afklare dette med pakkeriet

Aktgrer i branchen, som indkgber eller som gnsker at indkgbe rugeseg i henhold til
bestemmelserne i pkt. 3,4, stk. f) giver samtidig tilladelse til, at Det Danske Fjerkrae-
raad ma informere via hjemmeside eller offentlige publikationer om dette. Informatio-
nerne skal som minimum indeholde oplysning om, hvem der er indkgber og hvem der
seelger herunder i hvilket tidsrum.



c)

d)

Det er tilladt umiddelbart at indkgbe rugeaeg fra Sverige, Finland og Norge. Senest
samtidig med og tidligst 14 dage far seggene laeegges i rugemaskinen, skal der frem-
sendes 60 aeg til DTU, Veteringerinstituttet, hvor de skal undersgges serologisk for an-
tistoffer for salmonella. Ved 2 prevesvar med OD % pa 41 eller derover ma rugeseg-
gene ikke laegges i rugemaskinen eller alternativt skal aeggene udtages af rugemaski-

nen

Det Danske Fjerkreeraad skal skriftligt orienteres om indkgb af rugeaeg fra Sverige,
Finland og Norge med oplysning om, hvor rugeaeggene kommer fra og hvor mange
rugeeeg, der er tale om. Endvidere skal Det Danske Fjerkraeraad have en kopi af labo-

ratoriesvaret

Indkgb af rugeaeg fra andre EU-lande end de, der er naevnt under pkt. 3.4 stk. c), kree-

ver:

at

at

at

at

at

at

at

at

at

indkgberen udveelger en eller flere konkrete virksomheder, hvorfra
der gnskes indkgbt rugeseg

indkgber meddeler Det Danske Fjerkraeraad navn og adresse pa
denne/disse virksomheder samt oplyser, hvilke kontrolprogrammer,
der karer som rutine for salmonella samt hvilket vaccinationsprogram,
der i gvrigt benyttes mod diverse fjerkreesygdomme

Det Danske Fjerkreeraad pa baggrund af de modtagne oplysninger fra
indkgber meddeler, at en dyrleege fra Fjerkraeklinikken eller anden
fierkreekyndig dyrleege skal gennemfare et besgg i den eller de virk-
somheder, hvorfra der gnskes indkgbt rugeaeg

det veterinaere kontrolbesgg skal ske efter en forud fastlagt plan, som
skal veere tilpasset den konkrete virksomhed

dyrleegen udtager 3 par sokkeprgver eller 3 poolede ggdningspraver
fra den/de flokke, som der forventes indkgbt rugeeseg fra og fremsen-
der disse til et uafheengigt autoriseret/godkendt laboratorium for un-
dersggelse af salmonellabakterier

der i seerlige tilfeelde kan stilles supplerende krav
omkostningerne til kontrolbesgget afholdes af indkgber
veterinaere kontrolbesag skal gentages med 1 ars mellemrum

indholdet i veteringerrapporten, der er udarbejdet af dyrlaegen, som
har gennemfart kontrolbesgget og efterfalgende afleveret den til Det
Danske Fjerkraeraad, ikke giver anledning til bemaerkninger af en sé&-
dan karakter, at det vil vaere uforsvarligt at indkgbe rugeaeg fra pa-
geeldende virksomhed. Veteringerrapporten skal som minimum ind-
holde informationer om fglgende forhold:

- Adgangsforhold

- Omgivelser ved bygninger/siloer/etc.

- Procesflow (alt ud/alt ind)

- Personalekontakt til andet fierkree/animalsk produktion

- Gnaverbekaempelse

- Renggrings- og desinfiktions procedure

- Ggadningsdeponering

- Opbevaring af dgde dyr

- Handtering under tomgangsperiode



at undersggelserne af de 3 prgver udtaget af dyrlaeegen er salmonella-
negative

at de af Det Danske Fjerkraeraad godkendte virksomheder til at seelge
rugeaeg i Danmark skal sikre sig, at virksomheden fglger et rutine-
maessigt kontrolprogram for salmonella i lighed med det danske og at
der foreligger pravesvar , der raekker 3 uger tilbage far indkab.

at resultaterne fra salmonellakontrollen skal fremsendes til Det Danske
Fjerkreeraad, inden indkgbet kan finde sted

at der ved bakteriologisk mistanke eller pavisning af salmonella i en ru-
geaegsflok ikke kan indkgbes herfra

at indkab af rugeeeg fra en flok, der er behandlet med antibiotika med
henblik p& bekeempelse af salmonella, ikke er tilladt

at der samtidig med fremsendelse af prgvesvarene til Det Danske
Fjerkraeraad anmodes om tilladelse til at indkgbe rugeaeggene

at Det Danske Fjerkreeraad skriftligt skal meddele indkaberen tilladelsen
Ved afslag, skal der gives en skriftlig begrundelse herfor

Indkab af rugeaeg med henblik pa szerlig afpravning eller lignende, kan for en given periode ske efter
aftale med Danske Ag/Det Danske Fjerkreeraad. Der vil i sddanne tilfzelde blive fastlagt seerskilte
bestemmelser bade for indkabet og for en eventuel senere aegleverance. Ved en sadan dispensati-
onsansggning, skal der foreligge en skriftlig vurdering af den smittemaessige risiko

f)

3.5 Rugerier

a)

b)

c)

Det Danske Fjerkreeraad kan i tilleeg til pkt. 3.4 stk. f) stille yderligere krav, hvis dette
vurderes at have betydning for sikring af friholdelse af salmonella eller fierkraesyg-
domme

Udover bestemmelserne i den gaeldende lovgivning der vedrgrer rugerier, skal be-
stemmelserne i denne GMP-plan fglges

For hver leverance af daggamle levekyllinger skal rugeriet medsende flokkens oprin-
delsescertifikat, der skal indeholde foreeldredyrenes identifikationsnummer og gvrige
relevante oplysninger (inkl. 3.2 stk. d)

Det er ikke tilladt at gennemfgre forebyggende eller terapeutisk behandling med vac-
cine, antibiotika eller lignende med henblik pd bekeempelse af salmonellaforekomst,
og rugeriet udsteder garanti for, at dette ikke er sket



4. BRUGSBESATNINGER

4.1 Definition

a)

Brugsbesaetningerne omfatter besaetninger, hvor hgnniker opdraettes samt besaetnin-
ger med aeglaeggende hgner, der producerer konsumaeg

4.2 Opdreet af hgnniker

a)

b)

c)

d)

Udover bestemmelserne i den geeldende bekendtggarelse, vedrgrende fjerkraeproduk-
tion, skal bestemmelserne i denne GMP-plan fglges

Kgbere af daggamle levekyllinger fra andre EU-lande beregnet til den danske konsu-
maegsproduktion skal sikre, at seelger lever op til kravene i denne GMP-plan

| tilfeelde af at seelger ikke fuldt ud kan leve op til kravene i denne GMP-plan, skal ka-
ber forelaegge Det Danske Fjerkreeraad sagen. Det Danske Fjerkreeraad kan pa bag-
grund af en risikovurdering opseette saerlige krav for at sikre den ngdvendige og til-
straekkelige sikkerhed for frihed af salmonella og eventuelle fierkraeesygdomme

Oprindelsescertifikatet, fra pkt. 3.2 stk. b) og stk. 3.3 stk. c) skal pafgres opdraetsste-

dets CHR-nr. inkl. Husnummer. Kgber af daggamle levekyllinger skal veere i besiddel-
se af et oprindelsescertifikatet for pageeldende opdreetningsflok. Oprindelsescertifika-
tet skal indeholde alle relevante oplysninger vedr. ophavsdata. Oprindelsescertifikatet
skal forefindes pa produktionsstedet og forevises efter forlangende.

4.3 Beseetninger med konsumeegsproduktion

a)

b)

c)

Brugsbesaetninger med konsumaegsproducerende hgner skal for at opfylde GMP-
planens bestemmelser anvende hgner, der har et oprindelsescertifikat, der dokumen-
terer, at hgnerne lever op til kravene i GMP-planen

Brugsdyr (hgnniker) beregnet til konsumaegsproduktion, som ikke er udruget og op-
dreettet i Danmark, ma indkgbes via danske rugerier og via virksomheder, som skrift-
ligt kan dokumentere over for Det Danske Fjerkreeraad, at de overholder kravene i
denne GMP-plan og dansk lovgivning

Flokkens oprindelsescertifikat skal pafares CHR-nummer, husnummer, og floknum-
mer samt vaccinationsprogram. Oplysningerne videregives af besaetningsejeren til af-
tagervirksomheden til brug i forbindelse med administration af leveringskontrakten



5. FODERFORSYNING | DEN DANSKE PRODUKTION

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

| produktionens forskellige led fra de daggamle foraeldredyr til og med dyrene i brugs-
besaetningerne, ma der kun benyttes foder, der er fremstillet i henhold til reglerne i
"God produktionspraksis for fremstilling af fierkreefoder". Foderfabrikken, som leverer
foder, skal veere i besiddelse af et “Godkendelsestilsagn” eller "Betinget godkendel-
sestilsagn”. Den aktuelt gaeldende version af "God produktionspraksis for fremstilling
af fierkreefoder” er tilgaengelig pa Fjerkreeraadets hjemmeside

Inden indkgb af foder skal indkgber sikre sig, at pageeldende foderfabrik er i besiddel-
se af et “Godkendelsestilsagn” eller "Betinget godkendelsestilsagn” der angiver, at fo-
derfabrikken er i stand til at levere foder, der lever op til kravene

Foder, der benyttes til forseldredyr, skal veere fremstillet pa foderfabrikker, der er i be-
siddelse af et “Godkendelsestilsagn”. Foderfabrikker med et "Betinget godkendelses-
tilsagn” ma ikke levere foder til foraeldredyr

Foder til brugsdyr skal som minimum komme fra foderfabrikker, der er i besiddelse af
et “Godkendelsestilsagn” eller "Betinget godkendelsestilsagn”, der tillader levering af
foder til brugsdyr

Der ma ikke benyttes hjemmeblandet foder til foraeldredyr

Til brugsdyr er det tilladt at benytte hjemmeblandet foder i overensstemmelse med
reglerne i "God produktionspraksis for fremstilling af fjerkreefoder”

Oprindelsescertifikatet skal gennem de forskellige led paferes oplysninger om hvilken
foderfabrik, der har leveret foderet. Oplysningerne, om hvorfra foderet stammer i seg-
lzegningsperioden, skal gives til aftagervirksomheden

Udenlandske foderblandinger ma kun anvendes i den danske produktion, hvis frem-
stillingen fuldt ud er sket efter retningslinierne, som geelder for dansk produceret fjer-
kraefoder. Det vil sige, at virksomheden skal veere med i ordningen "God produktions-
praksis for fremstilling af fijerkreefoder” og skal have behgrigt godkendelsestilsagn

Der henvises endvidere til geeldende lovgivning om foderstofproduktionen jf. foderhy-
giejneforordningen (183/2005), (Bilag 1), jf nedenstaende:

Fodring:

1. Opbevaring

Foderet skal opbevares adskilt fra kemikalier og andre produkter, der ikke m& anven-
des til foder. Opbevaringsomrader og beholdere skal holdes rene og tarre, og der
treeffes om ngdvendigt passende foranstaltninger til kontrol med skadeggrere. Opbe-
varingsomrader og beholdere skal renggres regelmaessigt for at undga ungdig kryds-
forurening. Sasaed skal opbevares korrekt og sdledes, at det ikke er tilgeengeligt for
dyr. Foderleegemidler og foder, der ikke indeholder leegemidler, bestemt til forskellige
kategorier eller arter af dyr skal opbevares, sa risikoen for fodring af dyr, der ikke er
malarter, reduceres.

2. Fordeling

Bedriftens system til fordeling af foder skal sikre, at det rigtige foder gives pa det rigti-
ge sted. Ved fordeling og fodring skal foder behandles, sa det sikres, at der ikke op-
star forurening fra forurenede opbevaringsomrader og udstyr. Foder, der ikke indehol-
der lzegemidler, skal handteres adskilt fra foderleegemidler for at forebygge forurening.
Kearetgijer til transport af foder og fodringsudstyr pa bedriften skal renggres reglemaes-
sigt, isaer nar det anvendes til at leverer og fordele foderlaegemidler

Foder og vand:

Drikkevand og vand til akvakultur skal vaere af passende kvalitet til de dyr, der produ-
ceres. Hvor der er grund til bekymring med hensyn til forurening af dyr eller animalske
produkter forarsaget af vand, skal der traeffes foranstaltninger til at vurdere og minime-
re farerne. Udstyr til fodring og vanding skal veere udformet, fremstillet og installeret



)

pa en sadan made, at forurening af foder og vand minimeres. Vandingssystemerne
skal, hvor det er muligt, renggres og vedligeholdes regelmaessigt.

Personale:

Den ansvarlige for fodring og pasning af dyr skal have de forngdne faglige feerdighe-
der og kvalifikationer samt relevant viden

Fjerkreeraadet administrerer den af myndighederne palagte registrering af positive
fund fra foderstofindustrien

6. TRANSPORT

a)

b)

d)

e)

f)

g9)

h)

Transport af nyklaekkede kyllinger skal veere afsluttet senest 72 timer efter kleekning.
Daggamle kyllinger skal transporteres i biler med klimaanlaeg for at sikre tilstraekkelig
varme og ventilation. Ved benyttelse af emballage der bruges flere gange, skal denne
renggres og desinficeres grundigt mellem hver leverance

Transport af hgnniker skal ske i henhold til Det Danske Fjerkraeraads regelsaet for
transport af hgnniker, som er en overbygning af den gaeldende lovgivning, bilag 2. Bi-
lag 2 er tilgaengeligt pa Fjerkraeraadets hjemmeside

Transport af udsaetterhgner til udlandet skal ske i henhold til Det Danske Fjerkreeraads
regelsaet vedrgrende udseetterhgner, bilag 3 og 4, som er tilgeengelig pa Fjerkreeraa-
dets hjemmeside. Normkrav i regelseettet er fastlagt af Dyreveernsradet. Det Danske
Fjerkreeraad fagrer en database over de enkelte transporter og de tilhgrende informati-
oner fra slagteridyrleegen

Alle, der foretager transport af fierkrae, skal have gennemgaet et officielt kursus og
opnéet et certifikat, der tillader personen at foretage transport af fierkree

Alle transportarer af fierkree skal forsta vigtigheden af hygiejne for savel transportud-
styret som den personlige hygiejne

Vogne og udstyr, der bruges til transport af fierkrae, skal renggres og desinficeres mel-
lem hver transport

Vogne og udstyr m.v., som bruges til udmugning og transport af ggdning, skal rengg-
res og desinficeres, inden det bruges pa en anden bedrift

Diverse udstyr til transport pa ejendommen og mellem fjerkreehuse skal renggres og
desinficeres lgbende og altid i forbindelse med indseettelse af nye dyr
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7. /EGINDSAMLING PA PRODUKTIONSSTEDET

a)

b)

c)
d)

e)

f)

g)

h)

)

FAEggene skal indsamles mindst én gang dagligt fra staldene og efter sortering og
stabling pa bakker, skal de bringes ind i &2gopbevaringsrummet

Beskidte eeg og knaekaeg skal pakkes adskilt fra de rene aeg
| aegpakkerummet skal der vaere mulighed for at vaske eller desinficere haenderne

Heenderne skal vaskes eller desinficeres, inden segsorteringen begynder og efter af-
sluttet aegsortering

Alt udstyr, der benyttes ved indsamling af seg, skal vedligeholdes og holdes rent
AEgband bar renggres dagligt ved arbejdets ophar. Ved brug af desinfektionsmidler
skal disse veere godkendt til brug i forbindelse med aeqg. F. eks. klorin eller peroxygen

baserede produkter i passende koncentrationer

Agbandene skal veere forsynede med barster, som fierner stgvet fra bandet, nar det
er i drift

FEgelevator og agruller skal holdes rene
Der ma ikke forefindes redskaber, veerktgj og andet materiale, som ikke skal bruges
eller kemikalier, renggringsmidler o.l. i hverken segpakkerum, forrum eller aegopbeva-

ringsrum

Der henvises endvidere til geeldende lovgivning om Handelsnormer for aeg, (Bilag 1).

8. BYGNINGSMASSIGE OG TEKNISKE INDRETNINGER | PRIMAR PRODUKTIONEN

a)

b)

c)

d)

Pa produktionsstedet skal der veere indrettet et segpakkerum. ZEgpakkerummet skal
veere let at renggre og desinficere

Pa produktionsstedet skal der veere indrettet et saerligt lokale til opbevaring af aeggene,
inden de afhentes af eegpakkeriet. £ggene skal opbevares ved en temperatur pa maks.
12°C, hvorfor opbevaringsrummet skal vaere indrettet og udstyret, s& dette kan gennem-
fares. Endvidere skal lokalet veere let at renggre og desinficere

Pa produktionsstedet skal der veere indrettet adgangsforhold med handvask med rin-
dende vand eller mulighed for at desinficere haenderne. Der skal veere etableret en uren
og ren zone og ved skillelinien skal det veere muligt at skifte overtraekstgj og fodtgj

P& produktionsstedet skal der veere indrettet veje og tilkarselsforhold, der er veldraene-
de og af fast materiale, der muligger en let tilgang til rampen, hvor aeggene afhentes.
Om ngdvendigt skal der gennemfgres snerydning

P& produktionsstedet skal der veere etableret en afhentningsrampe eller lignende. Den-
ne skal ligge umiddelbart ud for aagopbevaringsrummet og der skal veere adgang direk-
te til rummet ude fra rampen. Chauffaren skal ved afhentning af aeggene sikre sig ved
skift af fodtgj eller ved desinfektion af fodtaj saledes, at der ikke laves en smitteoverfar-
sel fra et produktionssted til et andet
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f)

g9)

h)

Udendgrsarealerne omkring produktionshusene skal holdes ryddelige og vegetation
skal fiernes i en braamme pa minimum 1,5 m fra husene. Ved porte og dgre skal plad-
sen veere veldraenet og af fast materiale. Der skal sikres en effektiv skadedyrsbekeem-
pelse

Ved fodermodtagerstedet skal vej og holdeplads veere veldreenet og af fast materiale og
arealet under og omkring fodersilo skal kunne renggres for spildt foder. Der skal forefin-
des modtagerslange jf. kravene i regelseaettet for "God produktionspraksis for fremstilling
af fierkraefoder”. Efter hver foderleverance skal evt. spildt foder opsamles og fijernes for
ikke at tiltreekke gnavere og fugle

Der henvises til pkt. 11 vedrgrende generelle krav og anbefalinger samt daglige rutiner
omkring hygiejne, renggaring og desinfektion

9. REGISTRERINGER PA PRODUKTIONSSTEDET (Bilag 5.)

a)
b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

k)

Der skal veere en optegnelse over antal dyr indsat med angivelse af dato og alder
Der skal veere en optegnelse med angivelse af, hvor dyrene er udruget

Der skal vaere en optegnelse med angivelse af navn og adresse péa leverandgren af
hgnnikerne, herunder angivelse af opdreetningsstedet inkl. husnummer

Der skal vaere en optegnelse, der angiver afgang af hagner ved salg eller ved levering
til slagtning, forarbejdning til minkfoder eller destruktion. | hvert tilfselde skal oplyses,
hvem modtageren har veeret

Der skal veere en fortegnelse over flokkens daglige seglaegning
Der skal veere en daglig fortegnelse over antal dagde hgner

Der skal veere en fortegnelse over afgang af seg fra produktionsstedet med antal seg,
dato for levering samt navn og adresse pa modtageren. Ved levering direkte til forbru-
geren er det nok at angive dato og antal &g

Der skal forefindes en logbog, som indeholder oplysninger om, hvornar der er udtaget
salmonellaprgver med det dertil hgrende analyseresultat, hvornar der er rengjort i
stalden, og hvornar der er rengjort i eegpakkerum og aegopbevaringsrum

Temperaturen i &gopbevaringsrummet skal folges dagligt og ved forekomst af ure-
gelmeessigheder skal dette indskrives i logbhogen sammen med den korrigerende
handling

Besggende i aegpakkerum, segopbevaringsrum eller staldrum skal indskrives i en be-
sggsrapport. Dette geelder ogsa handveerkere, konsulenter, dyrlaeger m.v. De rutine-
maessige aktiviteter skal ikke indskrives i besggsrapporten

Ved vaesentlige afvigelser, mangler eller fejl pa produktionsstedet i gvrigt, skal dette
indskrives i logbogen med angivelse af iveerksatte korrigerende handlinger
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10. AGPAKKERIERNE

a)

b)

c)

Ved afhentning af seggene skal chauffaren falge segpakkeriets hygiejneforeskrifter og
aegproducenten skal gare det muligt, at det kan ske

/Egpakkeriet skal sikre sig, at de producenter, der leverer aeg til pakkeriet, har de
ngdvendige myndighedstilladelser. Zgpakkeriet skal have kopier af sddanne papirer
liggende pa deres ejendom

FAEgpakkeriet skal sikre sig, at de lgbende prgver, som skal udtages for salmonella,
ogsa bliver udtaget. Hvis den aftalte information/dokumentation ikke foreligger, skal
&ggene disponeres til varmebehandling

11. GENERELLE KRAV OG ANBEFALINGER SAMT DAGLIGE RUTINER OMKRING HYGIEJNE,
RENGYRING OG DESINFEKTION

a)

b)

c)

d)

e)

f)

9)

h)

)

P& produktionsstederne ma der ikke findes svemmefugle og prydfugle o.l.

Hvis der p& produktionsstedet findes andre husdyr, skal der etableres en klar adskil-
lelse mellem dem og fjerkreeflokkene, herunder skal der veere helt separat veerkigj,
maskiner m.v.

"Alt ind-alt ud” princippet bgr falges, hvor dette er muligt

Der skal dagligt mindst to gange fares tilsyn med flokkene og dade dyr skal fiernes.
Tilskadekomne og syge dyr skal enten behandles eller aflives

Far og efter der arbejdes med tilsyn af flokkene og ved aegindsamling skal haenderne
vaskes eller desinficeres

| husene, hvor der er dyr, skal der lsbende gennemfares generel renggaring og evt.
stgvsugning af gangarealer

Der skal forefindes en synlig vejledning i forrummet, som angiver, hvordan feerdslen
mellem ren og uren zone skal forega

Dyrleeger, rddgivere og handveerkere skal, hvis det er muligt, benytte indgangsslusen
jf. pkt. 8, b) og skal som minimum foretage skift af fodtgj og benytte overtraekstgj

Personale, der arbejder med pasning af dyrene, ma ikke have kontakt til eller arbejde

med fjerkree andre steder. Kontakt til og arbejde med andre husdyr bar undgas, men

hvis det undtagelsesvis ikke kan undgas, skal personen veere seerlig omhyggelig med
tajskift og vask eller desinfektion af haender

Besggende fra Danmark bgr generelt ikke have veeret i kontakt med andet fjerkree i 24
timer inden besgget. Besggende fra udlandet ma ikke komme ind i beszetningen far
tidligst 48 timer efter deres ankomst til landet. Besggende skal som minimum benytte
overtreekstgj og overtreeksfodtgj.
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12. GENERELLE KRAV OG ANBEFALINGER OMKRING HYGIEJNE, RENGZRING OG
DESINFEKTION UNDER TOMGANGSPERIODE

a)

b)

c)

d)

e)

f)

9)

h)

Efter tamning af et hus med enten hgnniker eller udseetterhgner skal ggdningen i hu-
set fjernes hurtigst muligt og renggring og desinfektion gennemfares

Inventar, som kan fjernes fra huset, skal fiernes og renggres uden for huset, men ind-
seettes igen inden den endelige desinfektion. Inventaret skilles ad i ngdvendigt om-
fang, saledes at det kan rengares forsvarligt

| forbindelse med tegmning af huset skal ngdvendige vedligeholdelsesarbejder gen-
nemfgres og defekte ting repareres inden endelig renggring og desinfektion

| forbindelse med renggring skal der veere seerlig opmaerksomhed omkring bekaem-
pelse af gnavere og evt. insekter m.v.

Der foretages en grovrenggring af stald og inventar sa det

grove skidt kommer veek, inden den egentlige renggring. Stald og inventar seettes i
blad, gerne ved anvendelse af seebe. Herefter foretages den egentlige vask af stalden
med hgjtryksrenser, helst med brug af seebe og varmt vand. Sidelgbende med rengg-
ring af stald og inventar renggres drikkevandssystemet. Der foretages en gennem-
skylning under hgit tryk, herefter saettes systemet i blgd i en saebeoplgsning. Efterfal-
gende foretages afkalkning af systemet f. eks med citronsyre. Endelig pafyldes sy-
stemet en vandig oplgsning af desinfektionsmiddel. Systemet skal gennemskylles un-
der hgjt tryk med rent vand umiddelbart inden nyt hold hgner indseettes.

Nar stald og inventar er rent foretages desinfektionen med et godkendt desinfekti-
onsmiddel, enten som fladedesinfektion (udlagt med hgjtryksrenser) eller en tagedes-
infektion. Det anbefales afslutningsvist, at kalke gulv og veegge. Fodersnegle desinfi-
ceres ved at kagre savsmuld opveedet i koncentreret desinfektionsvaeske gennem sy-
stemet. Siloer bgr vaskes og desinficeres indvendigt.

Forrum, pakkerum, kalerum og udenders platforme vaskes og desinficeres pa samme
made som stalden.

Hvor der ikke kan gennemfgres renggring med vand, skal der ske en grundig tar ren-
gering med efterfglgende passende desinfektion af hele eller dele af huset
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